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R, MISE exn SERVICE et La MARCHE
pes APPAREILS pe CHAUFFAGE

FAURE PERE & FILS

FOURNEAUX EN TOLE ET FONTE, CUISINIERES RICHES, FOURNEAUX
DU NORD. — Les dessus des fourneaux de ces séries sont fixés au corps par des vis a tétes fraisées qui sont
généralement serrées a bloc au moment de I'expédition pour éviter le déplacement du dessus pendant le transport
Malgré la disposition particuliere de nos dessus a coups de feu rectangulaires, qui élimine presque tous les risques
de casse au feu, nous recommandons de desserrer légérement ces vis au moment du premier allumage de fagon
a permettre une libreilatation du dessus.

Avant la mise en service nous conseillons de vérifier si les tampons de nettoyage qui se trouvent dans
le four, sur la facade ou dans l'étuve sont bien fermés. S'il en était autrement, il se produirait des rentrées d’air
qui pourraient géner et méme couper complétement le tirage de l'appareil.

La plupart de nos fourneaux et cuisiniéres peuvent étre livrés soit avec foyer a houille, soit avec foyer
mixte pour |'usage de la houille et du bois. Une longue expérience nous a démontré qu'il y a avantage 3 demander
le FOYER A HOUILLE lorsque c'est ce combustible qui doit étre généralement employé dans l'appareil.
Cet avantage se manifeste par une économie réelle de combustible et un fonctionnement meilleur du fourneau.
Cependant, lorsque I'on doit briler du bois ot indifféremment du bois et du charbon, notre FOYER MIXTE
ajustable donne d'excellents résultats. Il y a lieu, si I'on veut en obtenir une marche parfaite et économique,
de disposer la plaque de rétrécissement du foyer de telle fagon que le volume du foyer soit inversement
proportionnel a la capacité calorifique du combustible employé : Petit, pour les combustibles chauds comme
les charbons % gras; Moyen, pour les houilles grasses et les aggloméiés; Grand, pour le bois. On a toujours
une marche plus économique et meilleure en tenant le foyer bien plein de combustible.

Nous n'insistons pas sur la nécessité absolue de bien calfeutrer toutes les rentrées d'air qui pourraient
nuire au tirage. Cette nécessité est commune a tous les appareils de chauffage. Cependant la plupart des ennuis
pour défaut de tirage proviennent d'une mauvaise jonction du tuyau de départ avec la cheminée.

Il est expressément recommandé de tenir toujours la chauditre émaillée aux trois quarts pleine d’eau
au moment de l'allumage, sans cette précaution I'émail intérieur risquerait de se détacher.

On remarque fréquemment dans les premiers temps d'usage d'un fourneau neuf, un suintement d’eau
‘ le long des parois de la chaudiére. Ce suintement est quelquefois assez abondant pour faire croire a une félure
| ot & une porosité de la fonte. Le plus souvent c'est une condensation de la vapeur d'eau provenant d'un
garnissage encore humide ou d’un combustible un peu frais, le long de la paroi froide de la chaudiere. Cette
condensation est encore favorisée au début de la marche, si le tirage nest pas trés vif. Apris quelques jours A
d’'usage, elle doit s'atténuer et disparaitre car la chauditre se recouvre d'une couche isolante de suie qui
s’y oppose. On reconnaitra facilement s'il y a condensation ou fuite accidentelle : dans le premier cas,
le suntement est noiritre, il cesse dés que I'eau de la chaudiére est chaude; dans le second cas le suintemert
est généralement clair, il s'accentue lorsque I'eau devient plus chaude.

1l est d'une bonne précaution de vidanger et de nettoyer compietement la chaudicre a intervalle de deux
ou trois semaines, surtout lorsque les eaux dont on dispose sont calcaires. Il se produit, en effet, un précipite
i dur qui se dépose le long des parois et dans le fond et qui, pénétrant dans le robinet, en détériore rapidemen
I la clé et le boisseau. La plupart des fuites des robinets ont cette cause.
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APPAREILS DE CHAUFFAGE A FEU CONTINU

L’adumage de ces appareils doit étre fait de préférence au moyen de braise de boulanger ot de charbon
de bois dont on doit mettre une quantité suffisante pour bien couvrir la grille de fond. A ce moment I'admission
d'air par la vis de réglage doit étre ouverte au maximum et la porte a feu visible doit étre fermée. Lorsque
les braises sont bien prises, on chargera & moitié I'appareil avec le combustible qui sera de préférence de
I'anthracite 30 % 40 ou a défaut du coke concassé. On fermera soigneusement le tampon de chargement pour
éviter les rentrées ou sorties de gaz.

Lorsque cette premicre demi-charge sera bien embrasée, on pourra emplir complétement I'appareil
et régler l'allure de la combustion avec le papillon de réglage.

Nous recommandons de n’employer que de I'anthracite ou du coke dans nos appareils a feu continu,
a l'exclusion du charbon maigre et surtout du charbon gras. Ces combustibles donnent beaucoup moins de
chaleur et plus de cendres, ils gonflent en brilant, de sorte qu'il devient impossible d'entretenir la combustion
continue par une alimentation régulitre du foyer. De plus, en se consumant ils dégagent une fumée chargée
de goudron qui noircit irrémédiablement les micas. On perd ainsi en quelques heures I'agrément du feu
visible et une forte proportion de la chaleur radiante.

Les appareils doivent étre décendrés soigneusement, au moyen de la grille 2 secousses, avant chague
rechargement. 1l faut avoir soin de vider les cendres du tiroir avant que celui-ci ne soit plein, car si on laissait
le cendrier s'engorger, I'arrivée d'air sous les grilles se ferait mal et celles-ci, n'étant plus rafraichies braleraient
ol se déformeraient rapidement. La porte a feu visible doit toujours étre fermée en marche. On ne doit
l'ouvrir que pour I'allumage ou le nettoyage complet du foyer et des micas.

ENTRETFIEN

Les parties en fonte brutes de nos appareils doivent étre entretenues a la pate flamande ot 2 la mine
de plomb.

Les pieces en fonte ou en tole, polies noircies au feu, sont pratiquement inaltérables, cependant il est
bon, lorsqu’on ne se sert pas d'un appareil, d'encaustiquer trés légérement ces parties avec un mélange clair
de cire et d'essence; faire reluire a la brosse.

Les émaux s'entretiennent avec un linge doux humecté d’eau savonneuse. Ne jamais employer de
produits acides.

On remarquera que certains émaux céramiques de nuances claires, les bleus surtout, changent un peu
de couleur lorsque les appareils sont surchauffés. Cette modification de teinte disparait d'elle-méme quand
I'appareil reprend sa température normale.

Les parties nickelées reprennent leur éclat en les frottant avec un chiffon doux enduitid’un peu d'alcool
et de blanc d'Espagne. Eviter les poudres ol pates a polir qui terniraient et enléveraient méme 3'la longue le nickel.

Les micas peuvent se nettoyer avec de I'ammoniaque, de I'alcool dénaturé ot de I'essence. 1l faut éviter
de les frotter trop énergiquement car ils perdraient vite leur transparence.

: OBSERVATIONS IMPORTANTES

Pour éviter toute erreur dans la transmission et |'exécution des commandes, nous prions nos clients
d'employer les désignations et les numéros exacts des articles de cet Album.

Les renseignements de dimensions et de poids qui y sont mentionnés sont purement indicatifs.

Par suite de la destruction compléte de nos modeles d'avant-guerre par les allemands, nous avons da
en reconstituer une partie par voie de surmoulages; nous ne pouvons donc en garantir les dimensions. En particulier,
nous devons décliner toute responsabilité en ce qui concerne l'interchangeabilité des pitces de remplacement
qui nous seraient demandées pour des appareils d’avant-guerre.

Les conditions de vente et les prix des appareils figurant a cet Album sont référencés a nos tarifs.
Ceux-ci seront adressés sur dem:nle a tous les Quincailliers, Fumistes ot Revendeurs.

En raison des fluctuations constantes des cours des matidres premiéres, ces prix sont susceptibles de
variations et nous devrons appliquer sur nos factures les cours en vigueur au moment de I'expédition.

EMAUX. — REFERENCES DES NUANCES

Emaux ordinaires sur fonte : Emaux céramiques sur fonte :
Blanc neige ; Veit d’'eau; No 50, bleu électrique; || IN© 54, brun Y% foncé;
Noir ; Bleu clair. N” 56, aubergine ;
Tvoire ; No 52, vert mousse ; N° 57, gﬂ“‘

N° 58, gris-bleu.

Les appareils demandés émaillés en céramique sont ordinairement livrés assortis dans les nuances :
Vert mousse, N0 52 | Brun Y% foncé, No 54 | Gris, No 57.

lls peuvent étre, sur demande expresse, liviés dans les autres nuances de la référence ; mais, devant
dans ce cas étre fabriqués spécialement, les délais de livraison doivent en étre prévus plus longs.

COURANTES
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CUISINIERES FONTE

CUISINIERES FORTES

AVEC MAINS COURANTES

BRUTES ou EMAILLEES CERAMIQUE

Deux gra.nd trous de cuisson :-: Retour de flamme
Buse mobile :-: Fours trés spacieux :-: Corps profonds

FLOQUET. MenTcr

Cuisiniére sans étuve

- avee porte a rétir -
N°* 40, 41, 42, 43, 44. Tiroir sous le fond.
N°= 404, 41, 424,43*, 44", Tiroir sur le fond.

FLOPUET rourer

Les cuisinieres de cette série ont un foyer parabolique
rétrécissable a nervures pouvant briler la houille et le bois.

Cuisiniére avec étuve

. et porte a rétir -

Ces cuisinieres se font en 3 dispositions : Nes 45, 46, 47, 48, 49, 69.
I. Enti¢rement en fonte fine vernie.

1. Avec jc;ade émaillée céramique et c6tés vernis. Dessus poli.
I1l. Avec fagcade et cétés émaillés céramique. Dessus poli.

Peuvent &tre livrées avec foyer ovale a houille sous les N°* 50 4 54 sans étuve.

— = = 55 a 59 a étuve.

Dimensions des Cuisiniéres A ,jirf etuvi DALY AT B fvi itu_vi <A
40 |41 |42 |43 |44 ol ] \
INOR: o ore s oy ! | | [
40 | 414 | 422 | 432 ] 444 45 | 46 1 47 | 48 | 49 | 69
. | | | —— | e— |_ —— | so—
Longueur avec mains courantes. . . 4 79 |- 1804585 | 951105 13 i 80 : 85 i 95 [ 105 | 113
—  sans — — » 65| 70| 73| 84| 94| 65| 70| 73| 84 94 | 103
(Tt Dl Mt v | 39| 41| 44| 49| 55| 39| 41| 44| 49| 55| 56
W T ot e » 70 ( 70 | 71 74 | ARl 73 ke 73 ‘ 77 .| 2 78=r SS9
Eout) E A s R » 274 29| 35 | 40| 27 ; 29 | 31 35| 40| 46
{ Profondeur........... » 26741 29 32 36 | 40 26| 29| 32 36 40 41
Contenance de la chaudiere.. ... lit. 4 | rt: 7 | 9.5 : 13 4 ' 51 7 'R 13 15
Diamétre extérieur de la buse. .. % | 111 E 118 1 118 | 132 ' 132 ) 111 | 118 | 118 | 132 | 132 | 132
. . .. | brutes..... kil. 704 -79| 85| 106|128 | 84| 95| 100 | 123 | 153 | 162
Poids d'expedition § iz, - .| 79| 88| 981124 | 148 95| 105 [ 124 | 150 | 180 | 191 /
LRy
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CUISINIERES FONTE

\

CUISINIERES
FORTES

Série 40 4 69

Légende

Fond d'étuve.
Pied.
Bavette.

Porte d'étuve.
Devanturz de cendrier.
Fagade.

Pignon droit.

[o BN Bl R R . S

Porte a rotir.

9 Pignon gauche.

10 Derriére.

11 Faux fond.

12 Bouche fond.

13 Porte de foyer.

14 Porte de four.

16 Cadre de four.

17 Tampon de four.
18 Pla§ue étagire.

19  Cété gauche de four.
20 Coté droit de four.
21 Dernere de four.
22 Dessus de four.
23 Casquette.

24 Retour de flamme en 3 piéces.
25 Guille a rotir.
26 Parabole.
27 Grille de devant.
28 Grille a hou'lle.
29  Grille a bois.

30 Bossu.
31  Support de foyer.

32 Main courante.

33 Dessus.

34 Couvercle de chaudiere.
35 Petit tampon de chaudiere.
36 Buse.

37 Tampon de buse.

38 Chaudiere.

39 Rondelle.

40 Rondelle.

41 Tampon.

42 Rondelle.

43 Robinet.

44 Bouton de porte.

! }MWM
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CUISINIERES FONTE

& N
CUISINIERES RENFORCEES

SANS MAINS COURANTES
—— ANCIENNESSERIE € ——C

VET L panTer
LoguEl i3y

N°s 104, 105, 106, 107, 108. — Tiroir sous le fond.

Nos 114, 115, 116, 117, 118. — Tiroir sur le fond. < | Fopt R et

PR

Sl Cuisiniére avec étuve
. et porte a rétir -
Les cuisinieres de cette série sont particulierement recom-

mandables par leur grande kobustesse et leur fonctionnement Nos 110%,111°%, 112", 113", — Tiroir a hauteur de I'étuve.
irréprochable, éprouvés par de longues années d'usage. Le Nos 120, 121, 122, 123. — Tiroir au-dessus du fond.
dessus porte deux grands trous de cuisson; il est entierement
meulé ainsi que la facade, ce qui en rend I'entretien agréable
et facile. Le foyer a houille, de forme parabolique, rayonne directement dans le four. Une grille supplémentaire
est liviée pour I'usage du bois. La circulation se fait a retour de flamme et la buse mobile se place a volonté
dessus ou derriére.

Sur demande, ces cuisinieres peuvent étre livrées avec mains courantes.

’ : o [. — Brutes.
Se livrent en d dis s
e Ill. — Facade et cités émaillés.
I e TR P AT TR o -
Dimensions des Cuisini¢res Py Shuse R {Yec 7etuve y o
ISRt 3 L el 104'|105"|106* (107" |108"|110" (111*|112"(113"}
114 (115 |116 (117 |118 |120 (121 [122 |123
T (1 (T 2 o S S e SR D S e 64 68 74 82 91 68 74 82 91
Larsenrs ek hoe S e SEled T, » 37 40 44 49 54 40 44 [ 49 54
F (N EarpeurdBiT = oo Gl St me ] 265 | 280 | 310 | 340 | 375 | 280 | 310 | 340 | 375
O U Profondatin s ol s 2 ole220 1285} 315 | 1335 (1375|285 ¥+ 315 | 3357|875
Contenance de la chaudiere......... Lt RS =5=a%5: | 6.5 G5l 54 S7EIR6 .5 | B9 ]
Diamétre extérieur de la buse........ e LHRESIESISET | 125, (<139 | 139 | MUt 125] 13900 139
Poids d'expédition ERBYUERER | oy ) kil. 65 | 74 87 | 106 | 126 86 99 | 120-| 142 ‘
Y { émaillées. . . . ... » 74 .83 | 100 | 124 | 146 [ 96 | 123 | 147 | 169 ”
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CUISINIERES FONTE

N
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CUISINIERES
RENFORCEES

Série 104 a 123

Légende
Pied.

Séparation d’étuve.
Porte d'étuve.

Cendrier.

Pignon droit d’étuve.
Pignon gauche d’étuve.
Colonne gauche d'étuve.
Fond.

Bouche fond.

Fagade.

Fond téle.

Porte de four.

Porte de foyer.
Console.

Pignon droit.

Pignon gauche.

Porte a rotir.

Derriére .

Cadre de four.

Tampon de cadre de four.

T
ik

B oot ottt ot o
COEPNOVEWN—=OOENOWVEHEWN —

21 Plaque étagere.
22 Main courant :.
23 Derritre de four.
24 Coté droit de four.
25 Coté gauche de four.
26 Dessus de four.
27 Parabol..
28 Grille a rotir.
29 — de fond.
AR 30 — de devant.
‘ i 31 Support de foyer.
I 32 Bossu.
33 Grille a bois.
34 Dessus.
35 Gueulard.
36 Buse.
37 Tampon de buse.
38 Couvercle de chaudiére.
39 Clenche.
40 Coulisse.
41 Fagade droite d'étuve.
42  Joints droit ou gauche du dessus de four.
3 Bouton.
44 Chaudiere.
45 Rondelle de 275 %, .
TR o Ml
Elico0ie dgiol 47 — 215 ;.'/
48 — 195.%.
49 Tampon.
50 Corniére en fer du fond.
51 Rosace.
52 Crochet.
53 Robinet.
54 Tirant d'assemblage.

La planche ci-contre représente les piéces
des cuisiniéres renforcées (ancienne série C)
n®s 110" a 113*, tiroir & hauteur de ’étuve.

7
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CUISINIERES FONTE

N
CUISINIERES

EXTRA-RENFORCEES
e omE X FOURS
SANS MAINS COURANTES

SANS ETUVE
[~ e & S T s
Dimensions
: 140 141
h des Cuisinieres Ns. ...
i
(L Eongueur:. .. .. 00 .t aa. > 105 115
I Eris T SN S5 » 62 65
| Hauteur. ............. » 80 80
!1 Largeur des fours. . . . . » 31 34
|| Profond. du four de droxte " 32 36
If — - gauche » 56 59
|| Contenance de la chaudiére, lit. 19 27
{ m- ’ \
S - . — N° 140-141. Pour tuyau de.. . ...... w1 210X 120 | 210 120
Coisinibrag Myt S0 | Poids dexpédition. . . . . . k.| 175 204 }
| AVEC ETUVE
e —————————
| Dxmensmns 1
1 des Cuisinieres N"*. . 1o 143 ‘.‘[
Longueur.. . . . .. ol = 105 115
Largeur . . e e 62 65
Hauteur. . o 78 79
Largeur des fours. . . . . » 31 34
Profond. du four de drmte » 32 36
— gauche » 56 59
Contenance de la chaudif‘rre. I't. 19 2.7
Pour tuyau de. ... ... .. "a1210x120|210x120
Poids d'expédition. . . . .. kil. 200 230

Ces cuisini¢res, d'une construction trés
soignée et d'une grande solidité, se recomman-
dent pour le service des restaurants, hétels,
pensionnats et établissements publics.

Le dessus porte 3 grands trous de cuis-

son et un trou de braisiere. Il est soigneuse- e L
¢ gt 8 ] = Cuisiniéres avec étuve. — N 142-143.
ment meulé ainsi que toute la fagade ce qui D

en facilite le bon entretien. 35

La chauditre émaillée et les fours sont de grande capacité. Ceux-ci sont directement chauffés par le foyer
pot spécial pour la houille et par la circulation des gaz chauds qui se fait a retour de flamme.

Sur demande et moyennant plus-values prévues au tarif, nous livrons ces cuisiniéres avec barre cuivre
ou _nickelée sur le devant, avec foyer spécial a I'usage du bois et avec un grille-cotelettes en fonte allant sur la
braisiere.

% v
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CUISINIERES FONTE

FreeysF

CUISINIERES LARGES

SERIE SANS ETUVE

11171 1 1112

AVEC PORTE A ROTIR
SANS MAINS COURANTES

Cuisiniéres sans étuve. — N“* 1109, 1110, 1111,1112.

SERIE AVEC ETUVE

1 |
1114 1115 1116 1117|1118

Numéros. . .

65 70 75 80 90

Eotgueur vy 08 ot

|

” :

|| Largeur .. ] A 50 53 56 59 69

|| Hauteur....... gt = 7 76 77 79 81

I\ Largeur du four. ... | Sty 27 29 31 33 39

J‘ Profondeur du four...... 33 42 42 45 | 55

il Contenance de la chaudiere lit. 12 {3 14 17 2%
Diamétre de la buse. .. ... " | 132 | 132 | 139 | 139 |139

106 | 124 |130 | 145 {190

|l Poids approximatif dexpéd. kil.
pp p

L’'avantage des cuisinicres de cette série réside dans les dimen-
sions de leurs dessus et de leurs fours. Les dessus, particulierement
larges, possédent 4 trous de cuisson. La grande largeur du corps de
ces cuisinieres permet une bonne profondeur de four. Le foyer est
rétrécissable a volonté; il permet donc I'emploi de la houille ou des
baches de bois de grande longueur. Le chargement de

cuisinieres sont livrées avec mains-courantes sur le coté.

celles-ci se

fait

par

INuUmEros. . Sl 1109 1110
| |
| Longueur. . . 4 65 70 75 . i 80
5 T LR » | 50 | 53 | 56 | 59
| Hauteur. . » 75 75 78 9
Largeur du four....... » 27 29 31 ‘ 33
Profondeur du four. . .. » 38 42 42 | 45
‘ Contenance de la chaudiere hit. 12 ‘ 13 14 : 17
Diamétre de la buse .... % | 132 | 132 | 139 | 139
Poids approximatif d'expéd. kil. 94 ' 107 98 1132

Cuisiniéres avec étuve —

Nes1114,1115,1116, 1117, 1118

une largc porte au foyer.
Le dessus et la fagade sont enti¢rement meulés. Retour de flamme et porte a rotir sur le coté. Sur demande ces

7
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° CUISINIERES FONTE

CUISINIERES RENFORCEES

SANS MAINS COURANTES
AVEC PORTE A ROTIR

FLOQUET ..
A
B

O — Cuisiniéres sans étuve —0O

Nos 238, 239, 240, 241, 242.
Ces cuisini¢res sont établies sur le méme principe que les
cuisinicres de la série 104", 114 et 120 dont elles possédent

toutes les qualités de bon fonctionnement et de robustesse. Les

portes en sont discretement décorées et le dessus seul est meulé.

Sur demande, elles peuvent étre liviées avec mains courantes. g - Cuisini¢res avec étuve -
Sont liviées en deux dispositions : Nos 244, 245, 246, 247.
I. — F nte fine vernie.
1Il. — Fagade et cotés émaillés.
] Série sans étuve Série avec étuve
Dimensions des Cuisinieres g
INJOBC ol NG A Y 238 | 239 | 240 | 241 | 242 | 244 | 245 | 246 ‘ 247
Eohguéur.. . SEech inte SNhig % | 64 68 74 82 92 68 74 82 92
arglur . o 2%, G o D 37 40 44 49 53 40 44 49 53
Bl autetin: .0 e LR » 70 70 72 74 74 70 72 74 74
Four | Bargeniase.. . .. 5 ls i % | 265 | 280 | 310 [340 |375 |280 |310 |340 (375
{ Profondeur..:....... 12200 4283 | 315.4¥335 |:375--):285 | 315|335 || 375
Contenance de la chaudi¢re.... lit. |3.5 |4.5 [6.5 [9.5 [15.5/4.5 |6.5 [9.5 |15.5
Diamétre de la buse ........ % [ 111 |11l 125 10139 - (139 L 5[ 125 - | 139 4139
) . e, brues... kil 66 78 85 | 104 (132 90 (100 | 120 | 145
Poids d'expédition ' !
[ ¢maill es. kil. | 75 87 98 1122 1152 [101 | 110 [144 1172

-— 10 =
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CUISINIERES FONTE

CUISINIERES OMNIBUS

SANS MAINS COURANTES
o— DESSUS MEULE —c

e Cuisiniéres sans chaudiére
Nos 482, 483, 484, 485.

Ces cuisinieres construites pour I'usage de la houille, ont leur
foyer ovale placé a gauche de I'appareil. Dans les cuisinitres a
chaudiére, celle-ci, mobile, est placée du méme coté que le foyer.
Le tirage est direct et les passages de fumée, ménagés trés grands,
permettent I'emploi de combustibles gras. Le four est de bonnes
dimensions; il est chauffé par le rayonnement du foyer et sur
le dessus. La porte du foyer est abattante. La buse mobile peut ‘ Cuisiniéres avec chaudiére
se placer dessus ou derriére. Le dessus porte deux trous de cuisson. — Nos 486, 487, 488, 489

Ces appareils, tout en étant d'un prix modéré, sont d'une . ¥ ¢ :
construction soignée et se recommandent pour les ménages de
ressources modestes.

Série sans chaudiére Série avec chaudiére
Dimensions des Cuisiniéres

I8 S ol 8 482 483 484 485 486 487 488 489

Blongtenr: .. i o n R pe 50 54 57 60 56 60 65 70
Largear. ... . oM . ..., » 34 37 40 43 34 37 40 43
EERUteur. s o » 66 66 67 68 66 66 67 68
Four | Eargeur’. .. Uiy wohs % 1 230 260 280 300 230 260 280 300
 Profondeur.. . ..... » | 290 310 340 360 300 310 340 360
Contenance de la chaudieére. . lit. — — — — 2.5 3.5 4.5 6
Diamétre de la buse . ... ... | 104 104 111 11 104 104 111 111
Poids approximatif d’expéd., kil. 36 40 45 51 40 46 52 61

R I s
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CUISINIERES FONTE
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I
CUISINIERES AMERICAINES

Spéciales a houille :-: Tirage direct :-: Avec barre cuivre devant

Fonte fine vernie —

‘ 3 L S|
. Numéros. ... £ 32,733 ‘
?1 f
|| Longueur............ S 45 | 50 !
‘j Latgeur. e o, ok s RS bt 36 | 40 ||
B iblauteur. o0 il s SRR 68 70

e, RATRENE: - o < o s Gake s » 23 25 ;

{ Profondeur......... » 34 38 ||
Contenance de la chaudiere. .. lit. | 2.5 | 4 |

|| Pour tuyau ders oo Gauiitlae - 4 104 | 111 ||
Poids d’expédition . . . . .. s el 44 ‘ 54 ||

Ces cuisiniéres complétent notre ancienne série 32 """ et 33,
et remplacent nos numéros 34 et 35 de cette série. Elles ont
été spécialement étudiées pour pouvoir étre liviées émaillées, la
facade seulement, ou facade et cdtés. Leur présentation irrépro.
chable, les grandes dimensions du four, le réchaud & braises en
font un article de trés grande vente, particuliérement recherché
pour les installations de banlieus ou de ville pour les petits
|ogemem:.

Se livrent en 3 dispositions :

I. — Brutes.
Il. — Facade émaillée.
Il. — Fagade et cétés émaillés.

Sauf avis contraire, sont livrées avec barre cuivre devant.

La suppression de la barre devant donne lieu & une moins-
value prévue au tarif.

CARACTERISTIQUES :

’ Numéros. .. ... .. 34 | 35 36 37
i Longueur sans barres. ‘4| 60 65 70 75 ] 1
—  avec - » 70 75 80 85 f 7 /
Eanisav=nil ..o » 50 50 55 56 ; X" Sonrer L D
Hauteur. . . . .. oy » 70 71 73 73 /i po ! -
Largeur du four..... » 29 3125 36 40 | ()
Hauteur — ..0.. '» 20 20 2045 452035
Profondeur du four.. » 42 42 48 | 50 {
i T B -1 LR L0 (G P T R B | - 125 ||
Poids d’expéd. brutes kil. | 64 69 | 95 | 98 | N 34, 35, 36, 37
—  émaillées » 90 97 =119 (2122} Leur dessus a coups de feu est trés apprécié des ménageres.

| I
\ /
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CUISINIERES FONTE

)
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I €
CUISINIERES

TRIANGULAIRES

sont livrées avec pieds et bavette, sauf avis contraire.

Nes 24, 25, 26

Spéciales a houille avec pieds et bavette :-: Buse mobile
S R
Numéros. .......... 320 321 322 323
i
[lageeurid oo o o ol % 47 51 54 | 59
Profondeur .. ............ » 39 42 45 48 1
g i SR BRI R R (N » 59 60 | 64 ‘ 64 |
EhuEn) Largenn: atn s » 24 264 130 . |ST3300
I {! Profondent.s s b 43 38 40 | 43 |
1T PN RN m | 104 | 104 | 104 | 104
| Poids approximatif d’expédit. kil. 29 34 a8 .45
I |

Ces cuisinieres se recommandent pour les petits appartements; elles

CUISINIERES
BOURBONNAISES

A CHAUDIERE

Nvs 24, 25, 26

DESSUS A QUATRE TROUS

Sont Labituellement livrées avec chaudiére brute, mais peuvent
étre livrées chauditres émaillées sur demande.

Ch FIOQUET Manley

CARACTERISTIQUES :

INUIETOE . & & i e v o Iabacoibe i 24 ‘ 25 26
Longueus #8208 .l 620 660 710
ESarpeae: . fak o E L L DA »| 635 670 700
Hagteur e Plal § Lo st » | 669 669 670
Hauteur du four. .. ....... »| 170 170 170
Largents ¢ = S U, » | 260 ‘| 280 290
Profondeur du four. ... .... » | 360 380 400
Contenance de la chaudiere . lit. 8 12 14
Poids d'expédition . ....... kil.] 86 96 111

.
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4 i
CUISINIERES LORRAINES DECOREES

Ces cu'sinitres, construites plus spécialement pour l'usage du bois, peuvent briler également la houille

et ont a cet eflet un foyer rétrécissable.

Elles sont d'un trés bel aspect quelle que soit la disposition choisie.
La buse se place a volonté dessus ouderritre, une clef

qui se manceuvre par un bouton placé a I'avant permet

d’employer le tirage direct ou a circulation de flamme.
Les fours sont trés spacieux ainsi que I'étuve ; celle-ci

d'une grande hauteur est trés commode pour les laiteries.
Elles sont toujours liviées avec bout de tuyau a clef.

Cuisiniéres sans étuve
- N°s 562, 563, 564 -

Ces cuisinzres se livrent dans les
dispositions suivantes :

I. Ordinaires, dessus meulé, corps
fonte fine vernie, boutons nickelés.

1. Y% nickelées, ont en plus de la
disposition ci-dessus, les deux colonnes
d’angle, les pieds de devant et les gale-
ries de coté nickelés.

I1l. Fagade émaillse, colonnes et
encadrements de portes nickelés, dessus
poli fin.

IV. Fagade et c6tés émaillés, colon-
nes el encadrements de portes nickelés,
dessus poli fin.

V. Facade entiérement émaillée,
dessus poli fin.

VI. Facade et cétés entierement
émaillés, dessus poli fin.

VII. Facade et cétés émaillés, portes
el colonnes entiérement nickelées, dessus

poli fin.

" FLOPUET . MORTCY

Dimensions

des Cuisinieres | 562 | 563 | 564
9., i s 572 | 573 | 574

Longueur avec galeries % | 900 | 1000 | 1100
»

T sans =5

800 900 | 1000

Largeur ........... » 640 710 750
Hauteur............ » 780 780 780
Largeur du four.. .. .. » 295 360 | 410
Hauteur — ...... » 205 225 225
Profondeur du four... » 500 550 590
Largeur de I'étuve.... » 730 820 920
Hauteur de I'étuve ... » 285 285 285

Bout a clé pour tuyau. » 139 146 146
Poids d’expédtion des Cuisinitres

Nos, .

562 | 572 | 563 | 573 | 564 | 574

Kilos. . . .

145 | 196 | 170 | 215 | 204 | 260

Cuisiniéres avec étuve
-Nes 572, 573, 574

.
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CUISINIERES FONTE

N
CUISINIERES LORRAINES

Hl\ - y p— i = Légende
L i it |

1 Grand coup de feu.
2 Purle foyer pleine, ancisn modéle.
nouveau —

3 Gnlle a vﬁnr
51 Contre porte de foyer, ancien modéle.

— nouveau —
6 Parabole.

7 (6té droit de four.

8 Main courante.

9 Caté gauche de four.

10 Cadre de four.

11 Pignon droit

12 —  droit d'étuve.
13 — gauche —
14 —  vide.

15 Dessus de four.
16 Support de grille.
17 Tringle d'écartement de chaudiére.
18 Iampon de ramonage.
19 Grandes colonnes.
20 Petit coup de feu.
21 Grnille & bois
22 Porte A rérir pleine.
23 Petit tampon de chaudiére.
24 Applique de chaudiére pleine.
25 Plaque de protection de porte A rétir.
%(7) genvoi Ide cendres.
ouvercle de chaudigre.
28 CGrille & houille. d‘*F
29 Petites colonnes.
30 Petite facade droite d'étuve.
2 et 31 — gauche —
” |Im 'M i 32  Petit bossu.
1|)‘ i 33 Console de porte four.
\l“ ‘ I 34 — porte de foyer.
} [, il 35 Charniére.
i ;! | 36 Porte gauche d'étuve.
t ‘ ‘;‘:_ 37 — droite —
i 38 Derriére de four.
' ” ” 1 ‘] 39 —  d’étuve.
o 40 DBoite & fumée.
41 Dessus.
42 Faux fond.
43 Fond d’étuve.
44 Tampon de cadre de four.

i
!

| 'lhm!i‘l' L

I‘J

i
i

45 —  de faux fond.
46 Facade, ancien modéle.
/T nouveau

.47 Buse.
48 Pied.
49 Galerie.

50 Porte de four.

51 Grand bossu.

52 Grille de devant.

53 Petit cadre de coté gauche de four.

54 Arrét de porte d'étuve.

55 Logquet de porte de ramonage.

56 Devanlure de tiroir pleine, ancien modéle.

56" —_ nouveau —

57 Tampon de buse.

58 Applique de porte-four. adl
59 — - a rétir.

60 de tiroir, ancien modéle.

[l — nouveau —

61 = de porle foyer, ancien modéle.

G nouveau —

62 — de porte d’étuver

63 = de chaudiére vide.

64 Cadre de facade de tiroir, ancien modile.
64" —  nouveau —
65 Encadrrmenl de porte & rétir

= droit de porte d'étuve.

Q 67 — gauche

§ 68 — de porle foyer ancien modéle.
& 68" — nouveau —
; 69 de porlc four.

s 70 Cndre d’applique de chaudiére.

71 Coulisse de tirage.
72 Volet

73 Grand pied.

74 Bavette,

76 Chaudiére.

77 Robinet.

78 Crochet de bavette. j
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CUISINIERES FONTE

CUISINIERES FLAMANDES

Sans chaudiere — S

Avec galeries de cété -1 Dessus a bisecau :-: Spéciales a houille

Numéros......... 591 592 593 594

Longueur avec galeries.. " | 720 | 755 | 815 | 885

— sams — .. » | 610 | 655 | 715 | 780
Largeur.............. » | 430 | 450 | 480 | 515
Hauténe®~c. ... .00 i 690 | 710 730 750

Hauteur avec petits pieds » 570 590 610 630

| Lorgeur. .. » | 300 | 320 | 355 | 390
P Ot . L. | 200 | 200 | 220-| 240
Profondeur ..... + | 350 | 370 = 395 | 410 |
Fipat e, . TED. .. v | 1ie | 125 | 132 | 132

Poids d’expédition brutes. kil. 64 69 (o ol IARA
—_ — émaillées » 67 74 92 | 103

Ces cuisinieres, spéciales pour I'usage de la houille, ont un foyer forme pot avec grille a l'avant;
elles sont d'un fonctionnement parfait, méme avec des combustibles de qualité secondaire. Le four est chauffé
directement par le rayonnement du foyer. Elles sont a buse mobile.

Peuvent étre liviées aux mémes conditions avec petits pieds.

Sur demande sont établies a foyer mixte
o Ces cuisinieres se font en 3 dispositions :

. Ordinaire, fonte fine vernie.
1. Fagade émail[c'c; galerie nickelée, dessus polt fin.

I11. Facade et cotés émaillés, galerie nickelée, dessus poli fin.

AN
LiiEs il
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; CUISINIERES FONTE

CUISINIERES NORMANDES 255 a 259
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Pieces de rechange
Facade.
Pignon G.
Pignen D.
Dessus-
Coup de feu cété foyer.
Coup de feu cété chaudiére.
Grand tampon de chaudiére.
Petit tampon de chaudiére.
Rondelle 270 %.
Rondelle 2:0 %
Tampon 150 %
Tampon de buse-
Buse.
Derriére partie du haut-
Derriére partie du bas.
Fond.
Flaque charniér= porte d'étuve.
Tamoon de fond.
Dessus d’étuve-
Tampon de dessus d’étuve.
Caté gauche de four-
Charniére porte de four.
Caté droit de four-
Cadre fond de four.
Derriére de four-
Dessus de four-
Entr . deux chaudiére.
Allonge support de ftoyer-
Support de contrepoids de four-
Contrepoids de four-
Tringle de contrepoids de f ur.
Oreille bielle de porte de four.
Tringle volet de tirage-
Volet de tira e.
Charniére de volet de tirage-
Support de foyer universel.
Foyer universel.
Bossus universel.
Grille de devant universelle.
Gerille & houille universelle.
Grille A bois universelle.
Support foyer mixte.
Parabole G.
Parabole D.
B')P.‘""
Grille de devant.
Plaque écartement.
Grille & houille-
Giille a bois-
Support foyer houille du bas.
Foyer coupé n* 2.
Support foyer houille du ha: t-
Embrasure foyer houille.
Golle toy»r nouille
Plaque arriére support foyer du haut-
Plaque de protection cété.
Plaque de protection devant foyer.
Plague de protection avant.
Chaudiére n* 2.
Rosace fonte.
Rosace métal.
Robinet.
Colonne-
Pied arriére.
Porte de four.
Porte d’étuve.
Porte de foyer.
Contreporte de foyer-
Contrepoids porte de foyer-
Facade de cendrier.
Plague assemblage cendrier-
Cendrier-
Trieur.
Queue du trieur-
Encadrement porte de four-
Encadrement porte d'étuve.
Encadrement porte de foyer.
Applique porte de foyer-
Encadrement cendrier-
Applique de cendrier-
Caoté d’étuve-
Plague étagére.
Support de barre gauche devant.
Support d¢ barre droite devant-
Barre de devant.
Partie gauche barres enveloppantes-
Partie drcite barres enveloppartes.
Partie rectiligne barres envclo; pante -
Supgort & boule de gauche.
Support A boule de droite-
Support court barres enveloppantas.
Support allongé barres en
Tisonnier.
Raclette-
Poignée porte four et étuve-
Prignée porte de foyer et cendrier-

Chicane- /

S - S



POELES DIVERS

Buse mobile :-: A houille et bois
1 ~— 2 |
‘ Numéros. .. ...... 20 21 22 23 t
‘ Longueur............. % 550 575 635 1 665 ‘
'l Largeur. .. ... .. ceeie o | "345 8188700 || 420 | 450 |
| "Haudteur ............. » 520 530 550 560 1
Poids d’expédition . . ... kil. 36 42 48 58 |
Diamétre de la buse . . ™ 104 | 104 118 118 |
Hauteur avec grands pieds » 575 ! 585 605 615 )
Hauteur avec petits pieds » 360 370 390 400 |
Se livrent en 2 dipositions :
1. En fonte fine vernie.
Il. Fag¢ade émaillée.

POELES LINGERES

N°s 2 a2 4. — Sins chauditére. — Pour 4, 5 et 7 fers.
N 5 et 6. — Avec chaudiére. — Pour 5 et 7 fers.

Numéros .........| 2 | 3 | 4 [ 5 | 6
Pour fers oo ool - 4 5 I 5 ‘ 7
Longieur .. . . ..- “152|59| 68|59 | 66
Largeur. ... .. s - AL 33 | 39 } 44 | 34 ‘ 43
| Hauteur ...... .. » 58 | 58 | 60 | 57 | 60
| Poids d'expédition. . . kil. | 35 | 41 ‘ 53 | 43 | 57 |
I I |

CLOCHES

POUR BLANCHISSEUSES

Pour 5, 6, 7, 8 et 10 fers.

Pour fers........ 5 6 \ 7 8 | 10 |

| —=d

| Hauteur ......... 2o | 2263 63 63 63 1 63 1
\

J

Poids d’expédition. . kil. 12 17 19 24 30 ||
Disstiretade laibase -] 04PN 83 | 83| 63| 83 \

| .. ... ... o b0 TRRg l 33 | 39 | 45
i

TR
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DIVERS

CALORIFERES
DU NORD

50— — 5
N°s 162 a 165. — Buse derriere, a houille, dessus plat.
N°¢ 166 a 169. — — = — dessus a cloche.
X ‘ [ 1 i [
Numéros.. . . . - 162 | 163 | 164 | 165 | 166 | 167 | 168 L 169‘
| | 1
? 3 L i l
| 65 72 [ 82 | 92 |
Diamétre. . ... .. » 26 28 l 31 326 28 | 31 | 35 |

|
| |
Cube chauffé.... m" | 40 | 50 | 60 | 80 | 40 | 50 | 60 | 80
Diamétre buse... %.| 83 | 8 | 90 | 97 | 8 | 8 | 90 | 97 |
Poidsexpéd.brut. kil. | 13 | 16 | 22 | 28 | 14 | 17 | 23 | 29 |
|
|

I Hamteur. s - 5. 9 57 64 73 82
|
! — émaillée. » 17 20 26 350 5 120 | 2ZRA 30 36

Ces caloriféres peuvent étre livrés émaillés, le pot seul restant brut, avec cloche,

bouton de cendrier et baveron nickelés.

POELES
A SOCLE

: — —
‘ | | |
{‘ Numéros- +« -+ Tl 2, [HEa e s < 8 | @ ! 8 | 9
‘i \ |
E |
it auteny - « sk 5 i 41 50 152 55 58 62 | 66 71 74 77
Diamétre ausocle. ... %| 190 i 198 | 217 | 230 | 247 | 252 | 267 | 287 | 300
Poids d'expédit. . . .. kil.] 10.5{11.25/12.50;13.50( 15 17 20 23 26
{| Diametre de la buse.. /| 83 83 83 83 83 ‘ 83 | 838183 90 ;
1] | | | /;
£

G T
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POELES FLAMANDS

POELES FLAMANDS

GENRE PARISIEN

-: Nos 72 73, 7476078 :=:

Porte abattante -:- Buse mobile

\
Numéros. .. ........ 72""‘ 73 |1 74 | 76 | 78

\
Longueur.: - &b L0k 00 % | 49 l 50 53 61 69
Lapgenrias Al ofv ol » 29 31 33 37 41
| Hagteur. &, & ouvs ek, » 50 ‘ 51 55 | 59 | 6l
|| Poids approx. d'expédition kil. | 22 [23.5| 26 | 36 | 48
| Diametre de la buse..... % | 97 | 97 | 97 | 111 | 118

Ce poéle convient trés bien aux ménages modestes qui ne disposent
que d'un logement restreint. Il consomme peu et peut servir d'appareil
de chauffage en méme temps que d'appareil de cuisine. Il est livré,
sauf avis contraire, avec mains courantes sur les cotés.

Se livre en 2 dispositions :

1. Fonte fine vernie.
Il. Emaillés.

A SOCLE

N° 120

J—— Dessus meulé

NiméagaiSual =08 .. 00 . 120 '
|
| T T AL S R . % 60
) 7L T e R S e 33
L ET T R T SR et L e 65
Four A" liavgeur it et s 26 f
(A Profondeas. i« Soiv. . 4.0 7 inn » 25
Poids approx. d'expédition. . . . . .. . kil. 47 {
Diamétre de la buse . ... ...... ... o 104 {

Ce poéle, d'une disposition différente du poéle Genre
Parisien, est toujours livié sans galerie au socle et sans
mains courantes sur les cotés.

Moyennant plus-value, il est fourni avec galerie au socle et mains courantes.

o
AR
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PIECES DETACHEES

Légende

Pied.
Tiroir.
Fond.
Dessus.
Foyer.
Grille.

DCSSUS dC f()lll.

@ N OB -

Derriére.

9 Tampon de buse.
10 " Buse.

11 Pignon gauche.
12 Pignon vide.

13 Porte de four.

14 Main courante.

15 Collerette.

16 Coulisse de tiroir. (Indiquer droite ou
gauche).

Pour les rondelles et tampon indiquer

le diamétre.

Nombre de rondelles et tampons

composant les dessus.

72 bis '73‘74'76 78

Tampon.de, 1158212 1312l 22

Rondellede 1450, .1 1 |»|»|»|»
i 155m | 1 |2]2]2]2
a 1852 | 1

Lo 1952 R labatz
UL [ B T i
235 1 5 {slstir|a

8 -+ 18, T I I s g
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POELES BELGES

POELES FLAMANDS

Série 1923 :-: Dessus meulé

Poids d’expédition bru's.. ki.. 54 60 65 70 | 82 85
— émai lés. » 63 | 69| 77| 81 | 98 1| 103

‘ Numéros. ... ..... 224 225 226 | 227 i 228 \ 229”
| : ‘
Eonguenr. . sl ", 1 650 ‘ 700 | 750 | 800 | 850 | 900 “\
Lo Eavgruritesns o . » | 350 | 370 | 390 | 430 | 460 | 460 |
| Hauteur............. . » | 660 | 660 | 660 | 670 | 670 | 670 I\
l Largeur du four..... e 250 | 280 | 320 | 350 | 400 | 420 ||
\ Profondeur du four. .. ... » 240 | 250 | 270 | 315 | 330 | 330 “
| Diamétre de la buse. . ... el v o | s | azs | 12s |
|
|

Ces appareils trés robustes, sont toujours liviés avec
mains courantes émail noir et sans galerie au socle.

Ils peuvent étre fournis émaillés, suivant disposition
et moyennant plus-valucs prévues au tanf.

Nes 224, 225, 226, 227, 228, 229.

POELES BELGES

Dessus meulé :-: Buse mobile

Avec ou sans galerie au socle

Numéros.. . . . . ~|211212 213/214 215
Longueur . .. ...... 5 g 16T | 74| 84 “ 94 ( 103 |
BT P o S A 32| 34| 36 ‘ 39| 42
Hauteur . . . N S 20. 17402 73176 ; 78
Largeur du four SEETRIBLLY 24| 29| 33| 39 ‘ 44 ||
Profondeur du fcur . .o 26| 29| 31 34 36 |
Diamétre de la buse .... ", | 18] [118 ] 118|132 132|
Poids d'expédition bruts.. kil. | 60| 71| 74| 93| 101

émaillés. » 78| 88| 91| 111120}

Ces appareils d'un bel aspect, sont toujours liviés avec mains
courantes émail noir et sans galerie au _sccle. Plid N°s 211, 212, 213, 214, 215.
Ils peuvent étre liviés avec galerie au socle, ou émaillés, ou
nickelés, moyennant plus-values prévues au tarif.

\e J
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POELES ‘‘ BELGES "

POELES BELGES
ET FLAMANDS

Légende

Fond de socle.

Petit coté de socle.

\ [ } ) Derriére de socle.
il

1
T

I
(il
L
TSy

Tiroir.
Bouton de porte de four.
Dessus de socle.

Galerie du bas.

Dessous de gorge.

@ N O N AW -

9 Dessus de gorge.
10 Fond de four.

Grand pied.
12 Pignon droit.

QXA
QR

NN N
fQ.‘.:Q

13 Pignon gauche.

14 Porte de four.

15 Plaque a trous.

16 Pot.

17  Grille.

18 Dessus de four.

19 Derriére de four.

20 Allonge de dessus de four.
21 Derriére porte-buse.

22 Fronton.

23  Dessus.
24 Main courante.
25 Buse.

26 Tampon de buse.

28 Petit pied.

29 Ailette (indiquer droite ou gauche).
30 Rondelle de 145 7.

31 — de 135 2.

32 — de 125 7.

33 Tamponde 115 %.

34 Crochet.

35 Tirant d'assemblage.
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CALORIFERES HYGIENIQUES A FEU CONTINU
r )

CALORIFERES CRESU-FAURE

P P <

La caractéristique principale du CRESU-FAURE est de
permettre la combustion & feu continu de tous les combustibles,
alors que les anthracites et, en général, tous les combustibles
maigres sont hors de prix, elle assurerait donc déja une économie
appréciable.

Mais de plus, grice a un systtme d'adduction d'air chaud, dans
la masse du combustible et dans la circulation des gaz, les
CRESU-FAURE assurent la combustion totale de l'oxyde de
carbone, produit toxique, et sa transformation en acide carbonique.

Les grandes dimensions de ces appareils permettent la radiation
totale des calories dégagées par la combustion compléte des gaz,
ainsi le rendement des CRESU-FAURE atteint 95 % alors que
dans l'appareil de chauffage le plus perfectionné il ne dépasse
généralement pas 40 %.

L’économie considérable d’entretien qui résulte de ce
haut rendement assure l|'amortissement trés rapide du

prix d’achat des CRESU-FAURE.

Se livrent en 3 dispositions :

I. — Fonte brute.
II. — Fonte polie oxydée.

IIl. — Fonte émaillée céramique.

Dans les dispositions 2 et 3, la fagade intérieure est toujours

polie oxyd ée.

Numéras!, . S et te st v 521 522
Hauteur........ Syttt L LA, § S 103 114
Largainr. du icoTps s s/t oo Sl dow it o & T SRTS o 35 42
Dismityé de la-bise |l DN C, Gb - il L USET, 4 104 11
Hautefride la 'buge. .. . .. teiloronioies s Sald 2 Bk, » 605 700
Cubetehantll -, o1, Jo o SRt S A ok L s m3 300 550
Poidsrd/expslitionss.. . + « ./c s mttite sios s o &5 DR 1 135 175

— 26 —
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FOYERS ECONOMIQUES

“LA SIRENE”

[ Numéros .. 5. G gt . 130
|

IR 1T Y s DR e S e % ] 7605
(' -Flaaténr e wnl Lo Lol ot » 720
[] Largeur du foyer. . .......... » 325
{i Profondeur totale............ » 436
t iCube chanffes, - =uo o s m’ 100
‘ Poids d'expédition brute . . .. .. kil. | 110
|| Poids d'expédition émaillée. .. » 114

Cet apparcil, qui a fait l'objet d'une étude approfondie,
présente des garanties de robustesse et de parfait fonctionnement
que les appareils similaires ne peuvent dépasser.

Il se fait en 6 dispositions :

I. — Brut avec carreaux faience I ton.
Il. — Email noir avec carreaux faience | ton.
IlI. — Email céramique avec carreaux faience I ton.
IV. — Brut avec carreaux faience 2 tons.
V. — Email noir avec carreaux faience 2 tons. !
i V1. — Email céramique, carreaux faience 2 tons. !
Avec roulettes et poignées

“LA GALLIA”

Do b T T (o0 et L e O 149 151 152
L T T s B o S e S 64 69 74
P RTOONNL . e sy 203 ey s g 5 h e s » 55 58 63
Brafbadenr, ... . iws ik Lo » 35 40 41
Ouverture du foyer. .. ......... » 24 26 28
Gube chauffé.... ... 005 E s m’ 50 75 100
l Poids d’expédition émaillée . . ... kil. 70 85 100

Cet appareil, établi sur les mémes bases que la « Siréne » est un peu
moins puissant, mais également d'un fonctionnemcnt parfait.

Sauf avis contraire, il est livré sans roulettes.

Il se fait en 3 dispositions :

I. — Fonte fine vernie.
Il. — Email noir.
IlI. — Email céramique.

3 ARy N°s 149 151 152

Les appareils ci-dessus peuvent étre liviés avec porte-bouillotte moyennant plus-value du tarif. |

CLER ! LA
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FresyaF

FOYERS ECONOMIQUES

VRN LW —

« LA SIRENE ”
N° 130

Légende

Fond.

Facade.

Derriere.

Support de grille a pivot.
Support de hotte.

Support de coulisse.

Grille corbeille.

Grille a pivot. -

Grille fourche.

Enveloppe de foyer gauche.
Enveloppe de foyer droite.
Coulisse de grille.

Grille de devant du bas.
Plaque de protection gauche.
Plaque de protection droite.
Hotte (partie de derriére).
Hotte (partie de devant).
Grille du haut.

Brilleur de gaz.

Bride de fond.

Joint du tampon de chargement.
Contre-tampon de chargemenl
Porte de cendrier.

Porte de foyer.

Contre-porte de foyer.
Support de polgnee gauche.
Support de poignée dron
Fagade de tiroir.

Tampon de chargcment.
Charniére écusson.
Roulette.

Galet.

Support de galet.

Buse.

Applique du tampon de chargement.
Bride de coté droite.

Bride de coté gauche.
Bride du haut droite.

Bride du haut gauche.
Gond de porte-foyer.

Gond de porte-cendrier.
Papillon de réglage.

Vis de frein.

Poignée céramique.

Tige de poignée céramique.

Bouton'de fermet™ de porte de cendrier.
Loquet de fermeture de porte de foyer.

Carreaux faience du fond.

Carreaux faience. (Indig. droit ou gauche).

Carreaux faience.

Carreaux faience. (Indig. droit ou gauche).

Carreaux faience.

" Carreaux faience.

N
L}

o
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“ LA GALLIA ”
N° 149 & 152

Légende

 Fond.
Derriere.
Devanture.

Support de foyer.

L

TS

Grille ronde a pivot.
Grille devant du haut.
Grillle corbeille.

Support de hotte.

9  Girille fourche.

10 Chape de roulette arriere.

FTTTITTTTIETIIT [, S—

D@ NN B W -
|

Nl

11 Support de coulisse.

12 Ailette gauche.

13 Ailette droite.

14  Girille de devant du bas.

15 Porte de foyer.

16 Porte de centrier.

17 Fagade de tiroir.

1& Support de poignée gauche.

19  Support de poignée droit.

20 Chape de roulette avant.

21 Roulette.

22 Pied de derriere.

23 Pied de devant.

24 Vis de frein.

25 Buse.

26 Sabot.

27 Couvercle de sabot.

28 Tampon de chargement.

29 Ecusson.

30 Contre-plaque du tampon de charg'.
31 Contre-plaque de porte de foyer.
33 Loquetdefermet™de porte de foyer.
34 Poignée céramique.

35 Hotte.

36 Coulisse.

37 Support de grille & pivot.

38 Contre-porte de cendrier.

‘m[mm:.]m“um‘l [ @ @ 40 Bouton de fermet™ de por” de cend"-
& 8 17 vy Ly SO r
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CHEMINEES

LES CHEMINEES A FEU CONTINU
SIMPLEX et AIDA

Ne 120 B N° 121

Notre nouvelle cheminée ““ 120 B et notre cheminée ‘‘Aida
N° 1217, de proportions harmonieuses, et d’une grande sobriété
de lignes, sont construites avec tou; les perfectionnements dont
sont dotées nos cheminées ‘‘ Siréne” et ‘“ Nova”, portes a
joints plastiques, dispositifs de fermeture a serrage progressif, etc.

Elles conviennent aux appartements de petite et moyenne
importance.

Se livrent en émail noir ou céramique porte émaillée ou porte

nickclée.

“‘ Caractéristiques numéros .. ... .. et \‘ 1208 121 H

(‘ |

i REatetril, S8 e R e R e | 65 75 l

PR el e SRR i LSS R S v |5 471 F53

T R R LA | 22 | 24

lj Diameétre de la buse ............... > i1 832 [ OF l

i Cuibe, chanffs, . . sL5ta 2.0 4 . Fihabu b m3| 70 | 90 |
IS Y. A T kil 6o | 727 |

LA LORRAINE

N° 67

Cet appareil plus spécialement étudié pour briler du bois
peut également briler de la houille.

Cette cheminée munie d'un four chauffe-assiettes se recom-
mande par son bon fonctionnement.

Elle peut étre liviée brute ou émaillée.

Avec colonnes nickelées moyennant plus-value.

}E 7 Numcro ........................ 67 ||

;j Hautenp totale® OB 00 61, Gt il 2| 85

If Socl N oareetitiths UmeS il o L s »1 9

0 LPokondent - Lo LT 2 |92

[j ot WA £ PV SR (L £ B LT »| 26

l | Profondeur................... »| 23

i IR R Eur - it e S b R A A »-| 38

e it .| 24
Poids d'expédition ................... kil| 86

|| Diamétre de labuse . ................. vt 7

7N
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CHEMINEE ‘* SIMPLEX ™

B

PIECES DETACHEES

Légende

Pied de derriere.
Bavette.

Derriére du corps.
Devanture du corps.
Support de grille.
Grille a pivot.
Grille 2 queue.

Coulisse de grille a queue.

A G0 SECD N T R T IR e

um“m |:|“H ] Grille corbeille.

l il
M )

ity

- 10 Grille de devant.
11 Grille du haut.
12 Boite a fumée.

13 Porte de cendrier.

|

14 Contre-porte de cendrier.
15 Porte de foyer.

(

16  Contre-porte de foyer.

17 Dessus de foyer.

18 Charni¢re du tampon de chargement.
19  Contre-tampon de chargement.

20 Tampon de chargement.

21 Charniére du couvercle.

22 Couvercle.

23  Ecusson.
24 Facgade.
25 Buse.

26 Papillon de réglage.
27 Loquet de fermeture de porte de foycr.
29 Gond de porte de foyer.

30 Gond de porte de cendrier.]

rExe

31 Vis a portée.




FreysF

CHEMINEES ‘“ LA LORRAINE "

e
PIECES DETACHEES

Pignon a porte.
Grand coté de foyer.

, ‘ ‘ Légende
i £
|ll11l‘111| i) el

Girille de devant de foyer.
10 Parabole de fond de foyer.
11 Grille de fond.

12 Grille a bois.

13 Chenet.

14  Fond de four.

15 Coté droit de four.

16 Coté gauche de four.

| 17 Dessus de four.

| 18 Tampon de fond de four.

| 19 Cheminée droite.

20 Cheminée gauche.

21 Dessus de foyer. !

| 22 Tampons de dessus de foyer.
| 23 Chapiteau.

| Bkt e catieles

| 25 Buse.

26 Colonne.

27 Porte de foyer.

28 Porte a rotir.

29 Porte de four.

30 Tiroir.

31 Contreporte de foyer.

32 Intérieur de couvercle.

34  Applique « La Lorraine ».
35 Poignée de cendrier.

36 Béquille de porte.

ULTIMHEAT ®
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CHEMINEE “‘ L'ALSACIENNE "

exexsyoroxeresezore) M
i i
e v aeaes)

® N N AW -

PIECES DETACHEES

Légende

Pied.

Fond.

Buse.

Derriere.

Pignon.

Devanture.

Colonne.

Encadrement de porte.

Conlrepone.

Cadre intérieur de la porte de foyer.

Chapiteau.
EnCadrE‘menl du CO'JVQ‘!(']C.

Couvercle.

Contreplaque de tampon de chargem!:

Support de coulisse.
Coulisse.

Grille a bois du dessus.
Grille de devant.

Boite a fumée.

Plaque intérieure de boite a fumée.
Charniere.

Support de foyer.

Grille  bois du dessous.
Dessus de foyer.

Porte.

Papillon de réglage.
Béquille de porte de foyer.
Grille a houille.

Bride support de foyer.
Corps tole.

Tiroir tole.

Tampon de chargement.

N




A FriyaF
CALORIFERES HYGIENIQUES A FEU CONTINU
g b

| CALORIFERES HYGIENIQUES
A_ FEU CONTINU

284-285

Ces caloriféres sont disposés pour briler a combustion lente le bois en rondins,
le coke ou I'anthracite ; lorsqu'ils sont demandés avec foyer a houille, ils prennent
les numéros 284A et 285A.

Les deux couvercles s'ouvrent a charnitre, le couvercle intérieur est a joint hermé-
tique au sable. lls ont Icnveloppc tole g|acéc dans les ordinaires et vernie au feu dans
les émaillés ; ces derniers ont les petites garnitures et la porte nickelées. L'intérieur est

réfractaire.
A:I“
Numéros................| 284 ‘ 285 ;!
| |
Hauteur sans le bouton. ... .. AT Ve Sl At o4 | [
Diamétre du fat . ... ... | 2 27 30 l
Cube chauffé. . oy ..m’ 80 | 110 |
Poids approximatif d'expédition. . kil. 48 | 54 |
Tuyaux de ... ... o A A L) ] 104 “

Neo= 284, 285.

A HOUILLE A BOIS

N°s 471, 472, 473, 474, 475 N“s 481, 482, 483, 484, 485

Ces caloriferes, construits spécialement pour I'usage de la houille et du coke, ne
comportent pas de grille; I'enveloppe est en tole forte et I'intérieur en briques réfractaires.
Les numéros 481 a 485 sont établis pour l'usage du bois et sont munis sur le haut
d’un tampon ayant a peu de chose prés le diamétre de l'intérieur du foyer. La figure de notre
album représente le calorifére a houille dont le tampon de chargement a bascule s'ouvre sur
le devant du dessus.

471 | 472 | 473 | 474 | 475 |

Numéros.............] 4871 | 482 | 483 | 484 | 485
Xt Eal 3
| -

Flantearinl & . .« L SR % 56= I 162 68 75 | 84

Diamétre du fat........ $ o 22 |- +24 27 27 30

Cube chauffé. ... .. .. PN E 50 75 125 150 200

Poids approximatif d'expédition, kil. 21 25 34 36 52

Fayaugide, .00 Bl 8NN G e o 83 830 .1 90O S AT 04 \

| | | |

— 40 —
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CALORIFERES HYGIENIQUES A FEU CONTINU 284-285
|

N

PIECES DETACHEES

| Légende

Pied.

Fond.

Bavette.

Cadre de porte.
Porte.
Contre-porte.
Papillon de réglage.

Bouton de fermeture de porte-foyer.

O 0 N o0 e WwWN

Fer a cheval ou faux gueulard.
‘ 10 Grille de devant du bas.
10bis Grille de devant du haut.

11 Buse.
12 Grille de buse.
13 Ecusson.

14 Chapiteau.

el

Tampon de chargement.
16 Couvercle.

17 Déme.

18 Bouton de Déme.

19 Corps tole.

20 Pojignée.

20bis Applique de poignée.
21 Grille ronde.

22 Girille coulisse.

24 Devanture de tiroir.
25 Tiroir tole.
26 Charniéres (Indiquer droite ou gauche).

27 Agrafe de poignée.

N
7 o
{ =]
=)
w
FAOQUET montcy

L=t
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CALORIFERES HYGIENIQUES A FEU CONTINU
£ A\

CALORIFERES HYGIENIQUES
A FEU CONTINU

N 381, 382

383, 384
385

Ces calonferes, trés soigneusement construits, sont a l'usage
des combustibles maigres. Les grilles doubles sont pivotantes.
L'intérieur est en réfractaire, I'enveloppe en téle glacée dans les
caloriféres ordinaires et en tole vernie au feu dans les émaillés.

Sur demande, peuvent étre liviés avec poignées sur les cotés moyennant plus-value. Les caloriferes émaillés
ont toujours les boutons, I'écusson et la porte nickelés. Ils sont toujours livrés avec buse & gousset ou, sur demande,
avec buse dessus.

NNOMEIOS. . v o v o onhle 381 382 | 383 | 384 | 385
Hauteur sans le bouton. . .. ... 4 65 73 82 88 98
Diamétre du corps........... » 21 23 25 29 34
Cube chauffé............... m’ 75 100 125 150 175
Poids approximatif d’expédition, kil. 30 35 44 58 80
R 1 gL [ G P 4 73 83 90 90 104
Yoids €mailles: .o i s e kil. 32 38 47 61 87
\_ Y
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ULTIMHEAT ®
VIRTUAL MUSEUM




FreaF

CALORIFERES HYGIENIQUES A FEU CONTINU 381 & 385

\

PIECES DETACHEES

Légende
1 Pied.
2 Bavette.
3 Fond.
4 Cadre de porte.
5 Porte.
6 Contre-porte.
7 Béquille.
8 Anneau de grille.
9 Fer a cheval ou faux gueulard.

10  Support de foyer.

11 Grille a pivot.

12 Grille de devant.

13 Ecusson.

14  Gousset.

15 Grille de buse.

17 Dessus de foyer.

18 Tampon de chargement.
19 Contre-tampon de chargement.
20 Couvercle.

21  Bouton de couvercle.
22 Corps tole.

23 Tiroir tole.

24 Charniére.

25 Bride de foyer.

26 Papillon de réglage.

27 Chapiteau a 2 charniéres

28 Dessus de foyer. ’ Appareils
29 Tampon de charg' carré a
30 Contre-tampon  » \ buse dessus

31 Demi-couvercle.

T
MM
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CALORIFERES HYGIENIQUES A FEU CONTINU
& )

CALORIFERES HYGIENIQUES
A FEU CONTINU ‘“‘LUX?”

Ces caloriféres, d'un prix assez réduit, sont établis pour I'utilisation des charbons maigres. Leur enveloppe
en tole forte est renforcée par une garniture en briques réfractaires, leur élégance ne le ctde en rien & nos
autres appareils cotés plus cher.

394
= l l
Nitméros.s.. o A isie. b ] 391 392 393 1 394 ‘ Fa s Beitien 3. disdositianh s
I. — Garnitures en fonte :

Hauteur sans le bouton........ % 70 76 80 90 & Ainntred
Diamétre du corps.. . ... ...... ™ 1190 210 235 260 I 3 y
Cube chauffé................ m'| 50 | 70 | 90 | 125 i
Poids approximatif d’expédition.. kil. 19 23 28 il 5ai34 i IIl. - — Email céramique.
diltyatixde e S e L ~ 83 83 90 } 97

= g =
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CALORIFERES ‘‘ LUX "

N\
PIECES DETACHEES

Légende
Pied.

Bavette.

Fond.

Bride support de foyer.

Porte de foyer.

Encad' de porte de foyer ou gueulard.

Plaque 2 oreilles.

Tampon de chargement.

O 0 9O U & W N =

Chapiteau.

10 Buse.

11 Déme.

12 Brique ronde pleine.
13 Pignonk,

14 Devanture.

15  Derriere.

16 Colonne droite devant.
17 Colonne gauche devant.
18 Colonne de derriére.
19 Applique “‘ Lux ™.
20 Papillon de réglage.
21 Bouton de fermeture.
22 Bouton de déme.

23 Support de foyer.
24  Grille a houille.

25 Corps téle.

26 Tiroir tole.

27 / Accrochage de tiroir.
28 Coulisse droite.

29 Coulisse gauche.

30 Grille de buse.

31 Girille de devant.

32  Girille a bois.

b
Lt
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CALORIFERES HYGIENIQUES A FEU CONTINU

CALORIFERE N° 415

Cet appareil, dont la construction a été étudiée avec soin, est d'un
aspect tres élégant et son fonctionnement parfait. La porte du foyer
avec mica ferme hermétiquement.

Le foyer est muni d'une grille de décendrage actionnée par une
tirette qui se trouve en fagade.

lls se font en 3 dispositions :

I. — Fonte fine vernie.
Il. — Email noir, porte nickelée.
III. — Email céramique, porte nickelée.

Tous ces appareils sont, sauf avis contraire, liviés en disposition [.
Pour ces appareils demandés émail céramique, nous livrons la teinte
disponible quand celle-ci n'est pas précisée.

Numéro. . . .. .. 415
Flautenr:’. \y ... 4 82
Largeur du corps. » 27
Largeur du socle. » 41
Tuyau de ... ... g 83
Poids d'exp. brut. kil. 61

» »  émaillé » 67

CALORIFERE N° 421
“ LE MAJESTIC”

Destiné a compléter la série de nos caloriferes carrés, cet appareil
a grande capacité de chauffe a été tout particulirement étudié pour
permettre un réglage parfait par la seule manceuvre de la valve située sur la
porte de cendrier. Les portes a joints d’amiante et a serrage progressif,
le socle en une piece et le corps étanche, assurent une sécurité absolue
aux usagers.

Se livre en 3 dispositions :

I..— Brut.

II. — Email céramique, porte nickelée.

IIl. — Email céramique, porte, colonnes, encadrement du déme

nickelés.

“ Hauteur totale.. . .. .. ... .. métre 1
| argeur,isocles i o2 LS y A 485
\ » COrp. LR, DY A » 325
|| Haut"de la buse au-dessus du sol » 520
|| Diamétre de la buse......... » 104 |
|| Poids d’expédition........... kil. 12525 |
il Capacité de chauffe. . ........ m’ 350 |]

ﬁni i
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POELES MILITAIRES

FrewsF

Sont liveés sans la plaque fonte.

réglementaire. Le dessus extra-renforcé est fixé au corps du poéle.

POELES MILITAIRES

Ces poéles ont la buse sur le dessus, ils sont spéciaux pour l'usage de la houille et conformes au type

Numéros: 5t - ok d i is Li 502 } 3 , L 5

| !
Hauteur o s . S 56 61 1 72 i 80 €9
Diamétre du corps. . . ........ * 20 24 | 29 32 37
| ‘Pourtuyaux de. .:... 5t 350 97 97 104 111 118
“\ Poids approximatif d’expédition, kil. 22 33 47 61 77

p D

N
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B frexysF
FOURNEAUX TOLE ET FONTE
A ™

CUISINIERES RICHES CORPS TOLE

o00C—————

Ces cuisiniéres, dont la construction a été étudiée avec le plus grand soin, se rapprochent, par
I'ensemble de leurs dispositions, de nos fourneaux du Nord en téle et fonte. Elles ont la fagade en fonte
et le-corps en tole, sauf dans la disposition 4 ot elles sont livrées avec cotés en fonte.

Sauf avis contraire, elles sont livrées avec foyer ovale a houille, sans porte devant et sur demande avec
foyer mixte, houille et bois et porte devant ou avec foyer Nord porte mica ouvrante avec baveron. La buse
mobile peut se placer derrizre ou sur le dessus, soit au milieu, soit derricre la chaudiére. Un dispositif spécial
permet d’entr’ouvrir la porte du four et de la maintenir dans cette position, de fagon & modérer la chaleur
de cuisson. Le tirage peut étre réglé a I'aide d'une targette a anneau placée entre le four et I'étuve. Le cendrier
est a trieur. Ces cuisiniéres ne se font que chaudiére a droite.

Ces cuisiniéres peuvent étre livrées sans chaudiére et portent dans ce cas le N° 2647 dont dimensions
ci-dessous.

N® 2858+

Ces cuisiniéres, de méme construc-
tion que la série similaire a un four,
sont livrées soit avec foyer mixte porte
pleine ou mica abattante ou avec
foyer Nord avec porte mica ouvrante.

Elles ne sont liviées qu'en dis-
position 4, facade et cotés émaillés,
encadrements nickelés ou en disposi-
tion 6, entierement émaillées. Dans
ce cas, elles peuvent étre demandées

A B avec poignées et accessoires cuivre
1 four poli suivant plus-value prévue au tarif.
Dimensions des Cuisiniéres chf:;isére 2 fours Ces appareils permettent 'adap-
_ tation d'un bouilleur en cuivre pour
INOSE S LT A st B 2647 | 2551 assurer la distribution de I'eau chaude
dans la maison.
fCongueite s T A SR A 82 120
L 0 5 O e AN e T B TR » 57 68
|5 U AR SO - A TN » 80 80
Lo LoarOenT. o i dhsss s o' » 38 37
A : Profgondeur ......... » 54 52 ‘ @
Conten. de la chaudiére. . ... ... lit. = 12 ”
i Poids d'expédition. ......... ... kil. 180 280 ||
! Bout a clé pour tuyaux de . . .. .. 5 146 160 |
A\ o
R0 e

A~
.




B FretyeF

FOURNEAUX TOLE ET FONTE

N\

CUISINIERES
RICHES CORPS TOLE

Devanture fonte :-: Corps tole
:-: Barre cuivre nickelée devant :-:
Chaudiére a droite :-: Bout a clef
Nos 2545, 2547, 2549 ———O
Fagade ornée, encadrements et colonnes ornés
O——— N©& 2545 bis, 2547 bis, 2549 bis ——C
Facade a pavés, non décorée, encad!* ornés

Ces cuisinieres se livrent aux dispositions suivantes :

l. Ordinaires, devanture fonte fine vernie, dessus
meulé, poignées barre et panache nickelés ;

II. Nickelées, dessus poli fin, colonnes, galerie du
bas et cadres des portes nickelés ;

1. Fagade émaillée, dessus poli fin et garnitures
nickelées comme dispositior 7
IV. Facade et s A Sl fip. at

('(‘,‘rﬂ o

er

Neos 2545, 2547, 2549

Moycnnant plus-values prévues au
tarif, peuvent étre liviées avec foyer
mixte en plusieurs pieces ou foyer
rectangulaire genre « NORD ».

oo e
Dimensions |

: des  Cuisinieres 2545 | 2547 | 2549

l Nos......... 2545" 2547"2549"

Il

i Longueur. ........ K 70 80 90
Gargeur s, .. 08 » 54 57 57
Hauteur. ......... » 80 80 | 80

E  Largeur..... » 30 32 37
(| T°Y | Profondeur. » 51 54 54

Contenance

de la chaudiere, lit. | 9.5 13.5 18
Bout a clé pour tuyau . 146 146 153

Poids d’expédition des Cuisinitres

2545 | 2547 | 2549

{ Numéros ... 2545" 2547" 2549"

| |
En disposition 3... kgs| 135 | 155 | 159
| En dispositon 4... » | 163 | 180 | 190 ||

Sauf avis contraire, nous livrons
avec foyer ovale sans porte..

%

=
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FOURNEAUX TOLE ET FONTE
' B,
SERIE PARISIENNE FORTE ‘‘HF ”’

A UN OU DEUX FOURS

Ces appareils, d'une construction trés soignée,
sont trés simples, mais ils surpassent comme solidité
tous les articles de luxe qui se fabriquent actuelle-
ment.

Ils sont liviés, sauf avis contraire, avec foyer
a houille mais peuvent étre liviés a foyer mixte.

Se font a arcade ou a charbonnier jusqu'a
80 centimétres de longueur.

Les fours sont de grandes dimensions et la
flamme qui rayonne tout autour permet de les utiliser
dans de bonnes conditions.

FOURNEAUX A UN FOUR

| CD |DD |ED |[FD GD HD |ID KD'

i : AD'AG‘ BD-BG | cc |pa| Ec| FG| Ga| HG| 16 KGI,
REar L Ll e 55 60 65 70| 75| &0 851 90 | 100 | 110
B N0 e 44 48 | 51 | 53| 55| 56| 59| 63| 64| 68
ol 4 8 | 8 | 8 | 80| 8| 80| 80| 80| 80| 80
Noilout s o1 230 | 250 260|300 | 300 | 330 | 350 | 385 | 400 | 450
“du four - % 0 | ‘44 47 |750| 51| 52| 54| 58| 60| 64|
chaudidre Jit 5 7 7 7| 10| 10| 10| 18] 25| 25|l

He.. ... N°[0bordcoupé 0 bo.d coupé| 0 ovale | 1 | ‘ | 2 2 2|}

S A 00 00 0 | 1 | 1 2 2 2

~de ... kil 3 | 74 92 | 98104/ 110| T

onnier » 20, 4 82 95 | 107 (116|124 . » » »|

Sk I R T 92 102|108 116 | 124 | 143 | 163 | 189

vaude.l 125 | 125 139 113911391139 | 160 | 160 | 160 | 160'!

droite 145, 147, 149, 151, 153
gauche — — 150, 152, 154

o

Chaudiére

-

-
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FOURNEAUX TOLE ET FONTE

FOURNEAUX
“DES FAMILLES”

Nos fourneaux ‘* DES FAMILLES ™ sont d'un
prix trés réduit, tout en ayant une force suffisante leur
assurant une bonne durée.

N ST

Ceux-ci ont le foyer ovale a nervures et deux
('(',ndril'[$~

e

o))
1 ¥

e
|

| Chaud. a droite, N*..11171|1173({1175(1177|1179({1181|1183 IISSJ
\ —  gauche. N°*|11172|1174|1176/1178|1180/1182|1184|1186

i)

TR

Lon_ueur.. .. .. ‘% | 59| 66 | 70 | 74 | 80 | 85 | 90 (100 |
Jlatgeur: . (uiL il 42 46 48 49 51 52 54 57 |l
Flasitanr. 2 St » | 8 | 80 | 80 | 80 | 80 | 80 | 80 | 80 |

y Largeur. » 25 28 31 31 33 34 38 40
( Profond. » 42 44 46 48 49 50 52 55
Cont.delachaud. lit. | 3% [ 5% 7 7 10 10 10 18
Nos de la chaudigre. .| 21 23 0 0 | | | 2
Poids d'expédit. kil. [ 65 74 84 86 96 96 (102 | 112
Bouta clé p" tuyau "} ! 139 139 |139 [139 |139 |160 [160 |160 ||

FOUI

©
t

Facade téle :-: Corps large

N“s 1071 a 1085. Chaudiere a droite
N9 1072 a 1086. — Chaudiére a gauche.

Les fourneaux 1071 2 1086, sont établis avec foyer garni
de briques réfractaires permettant de briler le coke et les charbons
gras.

Le foyer est rétrécissable a I'aide d'une plaque fonte mobile.
Sur demande, sont liviés avec grille spéciale a bois.

1071|1073 1075 1077 1079 1081 1083|1085

Netméros: ; | .. 5 107211074 1076 1078 1080 1082 10841086
| '

| Longueur........ 4 59 66 l 70 74 | 80 85 | 90 (100
| Largewe, sty .5 » | 42 | 46 | 48 | 49 | 51 | 52 | 54 [ 57
| Hauteur.......... » | 80 | 80 | 80 80 | 80 | 80 | 80 | 80
‘ Four ) Largeur.... » | 23 | 26 | 28 | 30 | 32 | 36 | 37 | 42

! Profondeur.. » | 41 | 44 | 46 | 47 | 48 | 50 | 52 | 55
| Conten. de la chaud. lit. |35 |54 7 00 IS A (S [ e A A (B 3 =
| Numéros de la chaudiere.| 21 23 LS 00 Ll L s 1 2 N e eI G uET Y MonTer 2

Poids d'expédition . . kil.| 70 80 84 | 94 ‘|O3 110~ | 120" 14125 | R 3. By :

1 Boutsaclép. tuyau de 27 | 139 | 139 | 139 | 139 1139 | 160 ' 160 | 160 : -

2
e

Pt
. Wi‘l’%ﬁ
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FOURNEAUX TOLE ET FONTE

FOURNEAUX LYONNAIS RICHES

Facade fonte :-: Chaudiére a droite

Ces fourneaux peuvent étre livrés soit, avec foyer ovale sans porte au foyer, soit, avec foyer rectangulaire com-
posé de briques réfractaires sur le coté gauche et a I'arriere du foyer, la parabole droite seule étant en fonte pour
permettre un chauffage rationnel du four. Cette disposition de foyer permet aussi bien I'utilisation de charbons gras
que du coke, elle permet également I'usage du bois en utilisant une grille de fond spécial liviée sur demande
moyennant plus-value prévue au tarif.

Le dessus est muni de deux trous de buse ce qui
permet de placer indifféremment celle-ci au milieu ou
derriere la chaudiére.

Nous établissons aussi cette série avec corps étroit sur
demande : nous demander nos prix spéciaux- pour cette
disposition.

Ils se font en 6 dispositions :

l. Ordinaires, dessus brut, ferrures noires.
1. Meulés, dessus meulé, ferrures noires.

lll. Demi-nickelés, ont en plus de la dispos:tion 11]les
colonnes nickelées.

IV. Nickelés, colonnes, cadres des torles el de cendrier
nickelés.
V. Ont en plus de la disposition 1V la facade émaillée.

VI. Fagade et encadrements entiérement émaillés.

3l
Bl
i

=,

Peuvent étre liviés avec cotés fonte émaillée moyennant plus-value.

Rk o T R B |
Numérag s, as o 927 | 929‘ 930 931 932
T |
Eongdet:. Nby ik - R ity ‘o 63 .1.73 . 83 92 100
Largeaties « £ i - » | 48 | 51 | 54 | 56 | 58
Hauteur ......... ... » | 8 | 8 | 8 | 8 | 80|
Fou \ Lomgeur........ » | 25 | 29 | 34 | 38 | 43
{ Profondeur ... .. » 43 | 47 50 52 54
Contenance de la chaudiére lit. 7 9% 9%113%| 131 ;
Poids d’expédition .. . ... kil. | 101 | 117 | 133 | 150 | 170 1
Bout & clé pour tuyau de. 7 | 139 | 146 | 146 | 160 | 160
Poids d’expédition des \ | i
corps étroits. . . 2o kil 95 | 109 \ 121 | 139 J 158
I I

\ J

ﬁﬂﬁ‘g‘ il
ULTIMHEAT ®
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FOURNEAUX 707-709-710
r A\

FOURNEAUX 707-709-710

S,

ng o?o e

FOURNEAUX spécialement étudiés pour la fabrication
en grandes séries, sont d'une construction trés robuste et

d'une présentation irréprochable.

!\I Numérosh , ot S 707 709. | 710

1

‘l Longuetx s <. & Alar st nerab gl [ £ gg: . g

|, Largear:. Shieds e » 48 | 51 1 54

!1 Largeur four . .. ! » 25 29 | 34

| Disiidtre bases b2 ny. el 139711390 | 146
n Poids d'expédition. .. .. kil.| 100 l 15 | 128 H

Ces cuisinieres se livrent aux dispositions suivantes :

IS Entiérement en tole ncire. Encadrements polis
noircis ;

V. Facade émaillée vert ou bleu. Encadrements
nickelés ;

V1. Enti¢rement émaillée vert ou bleu, toutes garni-
tures émaillées ;

VII. Fagade émaillée ivoire. Appliques de portes décorées.

ego ng o?o

- y
iﬂ ] Q I E
ULTIMHEAT ®
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CUISINIERES A FOYERS TRANSFORMABLES

F Py s F

)
il
)

P

S

Nous

CUISINIERES
A FOYERS TRANSFORMABLES

A CORPS

A chaudiére 1705-1707

TOLE

1705-1707 a chaudieére
1708 sans chaudiére

Cuisinieres de construction trés

robuste spécialement étudices pour
permettre la transformation rapide du
foyer sans démontage du dessus.

Cet avantage permet de réduire
I'assortiment en magasin tout ea laissant
la possibilité de satisfaire les usagers
de la houille, comme ceux du bois.
Sauf avis contraire, sont livrées a
chaudiére et avec foyer mixle rectan-

gulaire.

Sont livrées en trois dispositions :
Disposition I. — Fagade et cétés
émailles céramique, poignées el pelites
garnilures nickelées.
Disposition 2. -
la disposition | le. colonnes nickelees.
Disposition 3. Comme disposi-
tion | mais poignée-« el petiles garnilures

Ont en plus que

cuivre.

Sont liviées au choix, avec foyer
foyer
mixte ou avec foyer nord.

ovale a houille, rectangulaire

Sur demande et avec plus-value,
peuvent étre livrées avec barre enve-
loppante, avec chaudiére débordante 2

panache. ou avec colonncs Cl.liVI’t‘.

Numéros. . . . 1705 1707 1708
& B, sans
a chaudiére chauditre
i
Longueur.......... - AR 70 80 80 |
T I B s G S » 56 60 60
Largeur du four............ » 25 30 35
Diamétre de la buse............ 4 139 146 146
Poids ‘disxgeditiont v oL . 0. kg. 136 155 151
—- Série Bis....... kg. 110 128 121 ‘

avons toujours en magasin des cuisinieres Ce celte série a foyer mixte en émaux vert, blen et marron.

N

o

— 56 —

LT
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FOURNEAUX TOLE ET FONTE

5

|
FOURNEAUX “LUX”

Chaudiére a droite

- Corps profond -

Ces fourneaux, d'une construction robuste et soignée,
ont été établis trés économiquement, leurs prix trés avantagerix
les mettent a la portée des ménages modestes. La buse peut
se placer au milieu ou derriére la chaudiere.

Ces fourneaux se font en 4 dispositions, ils ont toujours
la barre et le panache nickelés :

I1. — Dessus brul, cadres des portes fonte fine ve-nie,
tole ordinaire, poignées nickelées.

. — Glacées. Lessus meulé, tile lustrée, cadres des
portes et angles fonte polie noircie ordinaire, garnitures nicke-

[ées.

IV. — Noires. — Dessus meulé, téle vernie au feu, cadres
des portes, angles fonte polic noircie au feu, garnitures nickelées.
¥& V. — Nickelées.— Dessus poli, téle vernie au feu, cadres
des porles, angles et garnitures nickelés.

y;czu-‘_'.h‘ncn'.’v. -

Foyer ovale a houille

- |
Neméeos b as P 3slidn | 39 | a4t anlias
|
Longueur. . . . . . %159 | 63 69| 73 | 83:| 92 {100 I
Largeur. ... .. » 45 48 49 | 51 54 | 56 58 |
Hauteur . . » | 80 | 80 8 | 80 [ 80 | 80 | 80 |
Four | Lawgeur. ... » 24 | 26 | 28 | 29 | 34 | 39 | 44 |
! Profondeur » 42 44 45 47 51 32 56
Conten. de la chaudiere lit. 5 7 7 19% 9% [13% [1314 1]
Foyer ovale. Nos 0 0 0 I ERE 525 b 12
Foyer mixte. . . . Nes 133,35 33.35 37.39.37.39 41.43(41.43| 45
Bout a clé pour tuyau ", {125 | 139 139 | 146 | 146 [ 160 | 160
Poids d'expédition ... kil. | 64 = 69 75 | 85 | 95 120 |135
! |

|

Pour les commandes, indiquer le n° de
I"appareil et la disposition.

Pour le numéro 33, il est indispensable
d'indiquer si I'on désire la buse au milieu
ou derriere la chaudiére.

5T —
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FOURNEAUX TOLE ET FONTE

7 ™
, |
I SERIE PARISIENNE 1:-; FORMBGRY NORD 0} -

- 000

- Ces fourneaux sont trés soigneusemen! construits,
ont le foyer a houille et peuvent, sur demande, étre livrés
Smmgg)® 2vec foyer mixte & houiile et bois et porte devant, pleine
ou A micas, et encore avec foyer « NORD ».

Les toles sont en acier fort. La porte du four est
a contrepoids, celle de I'étuve s'ouvre par coté. Ceux de
60 % ne se font pas a foyer mixte.

Sé ic 837 <t 837" mémes caractéristiques que nos
fo rn aux - NOROD .. Se fo t avec buse dessus ct der-
riere, foyer « NORD » po te mic.
Série 837, garit 1-s orn‘es,
Série 837"'%, zanitures unies.

e N
M S
NI S

T

) NOs impairs chauditre a droite.
@ NO°s pairs chaudiere a gauche.
Nos 557 et 669 a 679.
Nos 558 et 670 a 680.

Cadres et colonnes moulures unies

Ces fourneaux sont liviés en 4 dispositions :

I. Noirs, poignées barre et galerie du bas nickelées,
le dessus est meulé, les tiles de la facade
et des cotés sont soigneusement noircies au feu.

II. Demi-nickelé, ont en plus les colonnes polies fin
et nickelées.

I11. Nickelés, le dessus est poli au lieu de meulé et ils Nos 577 et 657 a 667.
ont en plus les encadrements polis fin et nickelés. y Nes 578 et 658 a 668.
IV. Noires, sans galerie, poignées, barre, panache cuivre. Cadres et colonnes ornés
837 839 841 843 845 837" | 839" | 841" | 843" 845:
it sty 577 | 657 | 838 | 840 | 842 | 844 | 846 | 557 | 669 | 838" | 840" | 842" | 844" | 846
""""" 578 658 659 661 663 665 667 558 670 671 673 675 677 679
660 662 664 666 668 672 674 676 678 680
Longueur........... L 60 65 70 75 80 90 100 60 65 70 75 80 90 100
Joayherr. T L » 49 52 56 57 58 63 66 49 52 56 57 58 63 66
Heauteded'. .. ....... » 82 82 82 82 82 82 82 82 82 82 82 82 82 82
Largeur du four.. . . .. » 25 29 29 31 33 36 39 25 29 29 31 33 36 39
Profondeur du four... » 43 46 49 51 52 57 60 43 46 49 51 52 57 60
Conten. de la chaudiére lit. 5 7 7 7 10 18 25 5 7 7 7 10 18 25
Foyer ovale a houille.. N°s| 0c¢ 0 1 1 1 2 2 Oc 0 1 I 1 2 2
Foyer a bois ........ INOS 0 1 1 1 2 2 — 0 1 1 1 2 2
Poids approx. d’expéd. kil. 95 110 120 132 150 160 168 90 107 120 127 138 159 172
Bout a clé pour tuyau % | 139 139 146 146 146 153 153 139 139 146 146 146 153 153

— 58 —
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FOURNEAUX TOLE ET FONTE
(" b
FOURNEAUX SERIE PARISIENNE

FORME DU NORD :-: SANS BOUT A CLEF :-: A DEUX FOU

A chaudiére :
Nos 855, 856 et 857, cadres et colonnes ornés. :-: N5 748, 749 et 750, cadres et colonnes moulures unies.
Sans chaudiére :
Nos 851, 852 et 853, cadres et colonnes ornés. :-: N° 701, 702 et 703, cadres et colonnes moulures unies.

Chardiére a d oite

Les tourneaux a deux fours sont toujours, sauf avis contraire, liviés avec bouche de chaleur et robinet
de cdté. Sur demande, ils peuvent étre liviés avec robinet sur le devant moyennant la plus-value prévue
au tarif.

Nous les livrons également, sur demande, avec foyer mixte a porte pleine ou a porte mica.

Ils se font en quatre dispositions qui sont celles des fourneaux & un four.

Sauf avis contraire, ils sont livrés noirs.

Niéror S 748 749 750 701 702 703
""""" 855 856 ~57 851 852 853

JEOMQUEUT: . ;- v c.v v v el % 105 | G 125 105 115 125
LCavgenn: .. . . e R » 62 66 68 62 66 68
Hlatiteur. i1 s . .. O, o BSTITRA » 82 82 82 82 82 82
pas Largeur. . .o fs Sichic o » 33 36 40 33 36 40
! Profondeur . ......... » 44 48 50 44 48 59
Contenance de la chaudiére. . . .. lit. 12 12 12 12 12 12
Poids approximatif d'expédition.. kil. | 192 208 235 19) 200 230
Bout a clé pour tuyau......... e 160 160 160 160 160 160

aF

RS
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ARTICLES DE MENAGE DIVERS

FOURNEAUX
DE LESSIVEUSES

Les n'> 51 a 55 ont un cercle a bord
plat, comme I'indique la figure ci-contre.

lls peuvent briler la houille et le bois.
Les n's 56 2 60 de mémes dimensions ont
un cercle a rebord. Les réchauds n”> 49

et 50 sont construits pour briler le charbon

de bois seulement.

55
60

51 52 53 54

’ Numéros. . ........ | 56 57 58 59 49 50
|

470 | 335 | 390
345 | 275 | 330
8a10 | 123|326
25.5(11.5| 16
Y ) e

Diamétre extérieur du cercle. . . " 330 370 | 420 | 448
— —_ dutrou... » 200 | 250 | 300.( 325
Pour lessiveuses. . .. .... .. ... N*s| 1a4| 3a6|5a7|6a8
Poids approx. sans rond nitampon kil.| 12 | 14.4 [ 18.5|21.5
— avec rond ct tampon » | 12.815.77/20.62124.27!

JUMELLES

TOLE ' ET FONTE

N 49 et 50 ——-0

Spéciaux pour charbon de bois

n

Sauf avis contraire,
sont expédiées dessus brut.
Les n”* 11 et 12 ont un
réchaud carré et un rond. Nes 11 et 12

Ce dernier mesure 145 ",
dans le n® 11 et 165 ™,
dans le n® 12.

- Deux trous -

e S — e | =
! Numéros. .. .......... g | 10 ‘[ l 12
| |
' ‘ [ ‘
NS 9 et 10 | Longueur.................. b 27 3] el es
o A trons-o ‘l Largeur. e » 217 270 |1-275 1130
Mesures intérieures des réchauds » 13 16 13 16
) 2 £ 2t SR B S S A SRS [ 28 | 28 28 | 28
| Poids d’expédition.. . ... .. kil o ] e o Bl A 0 2 8) e i [
== 80 —=

ULTIMHEAT®
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ARTICLES DE MENAGE DIVERS
T G N\

FOURNEAUX
DE LESSIVEUSES

L

- ® N OV s W N -
(@)
i
8

=S 0 =
=

Tampon.

S

Goupille.

BACS A CHARBON

RECTANGULAIRES
G R |
N o | B 5
1 E = o

|l o | 430 | 230 | 7
| 10 | 480 | 240 | 9

11 | 530 | 260 11
| 7 | 470 | 350 | 1
| 8 | 520 | 420 | 1
|

— 61 —
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ARTICLES DE MENAGE DIVERS

i,
FOURNEAUX POTAGERS

000
Numéros. .......... 7 ‘ 8 10 I 16 | 18
Eonguentr.. & & L0, .0 4 - 34 56.1. 16356 76
Bargetr N e o s s » 34 34 34 34 34
Hatteur. st . ok 555 » 70 67 67 70 70
Mesure des réchauds. ... %] 173 | 170 | 170 | 170 | 170
Poids d’expédition.. . . .. kg.| 11

Deux trous pieds fer.

Ne 10.

Trois trous pieds fer. [§

Sauf avis contraire, les potagers

)
|
1
{
!
|
\
N

sont liviés avec dessus brut. Les
fourneaux potagers ne se font qu'avec

coulisses, a un, deux et trois trous.

Un trou pieds fonte.
Ne 16.

Deux trous piedsfonte.
Ne° 18.

Trois trous pieds fonte

Le N° 7 est exactement sem-
blable au N° 16 sauf qu'il n'y a

qu'un seul réchaud.

Fraes e ————)

00C

- Nos 4 37.-
Téle et fonte
- A coulisse -

Nos 25 a 29
- Tout fonte -

Numéros. . . .. 25|26| 27 | 28 | 29

Haut. totale. . % |305/310{ 320 | 325 | 330
Diam. du haut » |250{260|280 | 300|310
Diam. dubas. » [210{220| 235|250 | 260
Poids d'exp. . kg. [8.5! 10 110.5[12.2/12.5

¥

.Numéros...| 4 | 5 |6 | 7

Hauteur. . %; 1210{230{250(270
Diametre. » [180(200/220(250
Pds d'exp. kg.|2.3/2.613.5/3.9

982 —
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ARTICLES DE MENAGE DIVERS

N
000 000
| Numéros:......... 2 1.3 | 4 1 8 16w
Numéros. . .. ... 21 ' 22 ! 25 ‘
Lohguenir.: . es X < 190 185 190
Longueur...... % | 190 [ 190 | 190 Largeur........... » 103 115 115 115
Largeur....... » | 115|115 ] 180 Diamétre total ... .. » 315 335 335 335 330
Diamatie total . »-- 113354153351 335 N?mbre de ‘potii. & .~ 40 84 45 28
Diamidtre ganfrier (8 &t s e s vk s s et oiesioba o ks Bsstohs 215
I‘ ; . N°*2a5 '
Ne 21 e

— S

GAUFRIER 16"
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ARTICLES FUNERAIRES

NS SR e
Hauteur : 20, 23, 25%;

205922,

Hauteur :

sont expédiés bronzés

V ASES

e ST

VL

AR\

Nus"21," 22, 23

Sauf avis contraire, les porte-bouquets

» MEDICIS

PORTE-
BOUQUETS

26 %

Ne 27
16 %

Hauteur :

Nes 29, 30
19, 21 %

Hauteur :

N9=:31, 32
Hauteur : 21, 23 %

Numéros Hauteur
93 18%
94 74
95 2D
96 30
97 35
I 98 40
Les vases Médicis sont livrés Ne 12 Ne 19 Ne 20
bruts sauf avis contraire. Hauteur : 27 ¢ Hauteur : 23 % Hauteur : 297,

/

_64,

T

ULTIMHEAT ®
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ARTICLES FUNERAIRES

JARDINIERES

N°+ 88, 89, 90.

N+ 27, 28, 29. — Sans anses.
Nr 30, 3%; 32. Avec anses.

N-* 24, 25, 26.

‘ ' | —‘ SN e
| |
| Longueur totale. . % | 53 64 | 25 | 33 | 41 ' 28 [ 35| 43| 27 | 3442|3140 | 49 | 50 | 58 | 69 | 36 | 42 | 48
Largeur.. .z ..... » 30 | 37 | 1 151 19 ‘ 13 ! 15 116 | ‘13, 15515 1. %0 ' 13 ' 15 | 20 | 19 J 26 | 281 158 18123
Hautenssh . o2 » g1 34| 135815 | IRESEO Ny 13 LAk 13 S GEY FllD ‘ 16 [ 19120 (22 (24| 15| 16 | 18
| | | | | |
| Sauf avis contraire, les jardiniéres et corbeilles sont expédiées bronzées.
%G J

- 65 —




F rtys F
FONTES DE BATIMENT
& Ty

MANGEOIRES

Sauf avis contraire, les

mangeoires sont expédiées

émaillées avec I'extérieur

bronzé.

De face a vis
Nos2.3,4,5 -Ne°s 14, 15, 16, 17-
De face a scellements

o N°¢ 49 = o N° 50

D’angle a vis D’angle a scellements
Numéros . . . . ... N Sea 2 3 4 |5 14 | 15 | 16 | 17 | 49 | 50
Longueur ............ .- % | 50 | 60 | 65 | 70 | 50 | 60 | 65 | 70 | 60 | 60
| LN N % |39 | 39|39 | 39 | 39 | 39 | 39 | 39 | 42 | 42

— 66
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FONTES DE BATIMENT

SIEGES
A BASCULE

N“ l i SanS Cﬂf‘t fre e T 3 e e

. ) i | N 2bis et 3. -— Sans effet
N¢ 2. — Avec effet d'eau ; Niiaecie 1 2 2bis 3 | Systeme Havard, a engrenage

I , |

| Latgeur ... o0l " 490 490 490 430 ||

| \‘

i Profondenr. . i, ‘500 500 | 440 400 |

i [

‘] Orifice du cercle . » 125 125 125 125 |

‘ . ‘ | I

SIPHONS 26-27

Simple coude

Numérds o e i e 26 27

Reanguenr. .« ol T LA B 325 | 350

Y Ssteur. oo bl oo R w 275 290
| Pour tuyau ‘de:fisilm . v 500 ad W 155 175

Sauf avis contraire, les siphons sont livrés émaillés.

SIPHONS pE COUR

r

Numéeos ........| 1.7 | 2.8 | 3.9 | 4-10|5.12 ;6-12]:
| | ’ |
Diamétre du haut. .......| 170 | 200 | 250 | 300 ‘ 350 f 4C0
| Diamétre du bas.........[ 50 | 70 | 90 | 110 | 130 | 150
Nos 1 a 6 :: Ronds ‘ | ! 4 Nos 7 a 12 :: Carrés
Kb 67 -

//,/"\
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FrasF

FONTES DE BATIMENT

POT pE SIEGE

— EGYPTIEN n- s5

Diameétre intérieur du haut. . . . 400 < 190
Diametre extérieur du bas.. ... ... ... ... .. 105
| T ] P B NENPI I L L s 205

st~ vz GARDE-ROBES
A TIRAGE

** Légere " Sans cercle. — N° 16

Orifice 90 ™

Numéros 16 &7

Diameétre extérieur de la cuvette. . . .. . 30 30
Distance de la tige au centre... ... .. 225 215

Nous livions ces appareils avec cuvette demi-porcelaine ou fonte émaillée. Sauf avis contraire,

Is sont liviés avec cuvette demi-porcelaine.

PORTES pE RAMONAGE

A ACCROCHAGE AUTOMATIQUE

H Numéros . .............. S A ‘ 22 1 23 E
| Ty
I i et | 230 ‘ 250 | 270 ||
‘ Largeur extérieure. A A S : 225 245 265 :
(| Hauteur intérieure..: ... S 200 215 -| 235 ‘
“ Largeur intérieure .. ........ - 195 210 230

| Poids d'expédition................| 2.25 | 2.95 | 3.100 .

M
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PLAQUES DE FOYER

L’usine posséde une collection trés complete
de modeles de plaques de foyer de toutes
formes et de toutes dimensions. — Sur de-
mande nous adressons un catalogue spécial
avec tous les renseignements complémentaires.
Nos clients pourront s'y rendre compte de la
grande valeur artistique de ces modeles et de
leur trés rare originalité. Toutes ces plaques

sont exécutées sur modele bois de I'époque.

Freysf
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